
Assortiment 
d’amuse-bouches 
chauds et froids 

en apéritif
Salé

Amuses-bouches sur cuillères, huîtres, 
bouchées froides et chaudes, délices 

feuilletés au jambon Serrano et 
basilique, panier de crudités, 

mini croissants garnis…

Sucré
Mini pâtisserie, dés de fruits enrobés 

de chocolat, pralines glacées, 
mini mousse au chocolat, glaces, 

brochettes de fruits…

Pains 
Surprise

Mini viennoiserie, 
mini sandwiches, 

pain surprise sous forme de tortue, 
de crocodile ou d’éléphant, 

garnis de sandwiches triangulaires, 
de petits pains aux noix, 

au sésame ou mini ciabattas 
garnis fourrés de fines garnitures

Brunch
Varia de viennoiseries, pain et 
petits pains, œufs brouillés ou 

pochés, petites saucisses et lard, 
poissons fumés, assortiment de 

charcuteries, assortiment de 
fromages, filet d’agneau à 
la moutarde à l’ancienne, 

desserts moelleux, ….

Barbecue
Assortiment de poissons et de viandes 

marinées, salad bar, sauces, 
pain et fruits



Buffets froids
Saumon Belle Vue, tomates aux 
crevettes grises, poissons fumés, 
melon au jambon d’Ardenne, 

rôti de porc et de bœuf, 
pâté de saison, fines préparations 

de poulet, salad bar, 
pains variés,…

Buffets froids 
et chauds

Froid
Saumon Belle Vue, poissons fumés, 
tomates aux crevettes ou pêches 

au thon, huîtres, mousse de poisson, 
carpaccio, jambon cuit à l’os ou 

rôti de porc à la moutarde en grain, 
salad bar, sauces, pain, salade de 

pommes de terre,…

Chaud
Loup de mer avec ses tomates confites, 

coriandre, scampi’s ou waterzooi 
de poisson, anguilles au vert, 

filet de cabillaud ou de soles en 
diverses préparations, poulet, dinde, 
pintade, filet de porc, porcelet à la 

broche, lapin, navarin d’agneau 
ou magret de canard préparés selon 

les plus fines recettes …

Buffet Breughel
Large choix de fines viandes 

breugheliennes et de fromages, 
salades, légumes et choix de pain

Chaud 
Lapin façon grand-mère, poulet à 
la Kriek ‘’Lindemans’’, boudin noir 

et blanc aux pommes Jonagold 
et pommes de terres gratinées…

Desserts
Plateau de fromages, tarte au flan, 

riz au lait,…



Walking Dinner
Bouchées apéritives

Cuillère de mousse de truite Forel, 
scampis grillés avec une sauce 

curry légère, tomates aux crevettes 
grises ou bar à huîtres, roulades 

de saumon fumé et crème fraîche, 
pâté de cerf avec confit d’oignon

Dégustations froides
Saumon fumé et sa garniture, 

anguilles grillées sauce au raifort, 
mini cocktails de homard, 

carpaccio de bœuf et salade 
de basilique, magrets de canard 

fumés et pommes rôties, …

Dégustations chaudes
Crème de champignons des bois 

à la ciboulette, 
roulades de saumon aux épinards, 

filet de poisson du jour 
à la Brunoise gratin 

de homard ‘’thermidor’’, 
scampis, pintade farcie 

aux agrumes, filet de bœuf 
au poivre vert,…

Desserts
Mini pâtisseries, sorbets, 

sabayon au Gand Marnier, 
salade de fruits frais, 
Strüdel aux pommes, 

mousse au chocolat,…

Buffet de desserts
Assortiment de tartes aux fruits et 

bavarois, mousses au chocolat maison, 
salade de fruits frais, riz condé, assorti-

ment de glaces, sorbets, gâteaux

Buffet de fromages
Plateau de fromages français et belges 
accompagnés de fruits et noix, assorti-

ment de petits pains et de beurre, 
en combinaison à un buffet ou en plat


